Felipe Campuzano Echeverri
27 años
Soltero
Carrera 17 No 1ª-40
Manizales  - Colombia
Celular: 321 820 7367
E-mail: fcampuzanoecheverri@gmail.com



Perfil Profesional: 

Técnólogo   en Gastronomía y Gestión de restaurantes, egresado de Fundación Tecnológica Liderazgo Canadiense Internacional LCI - La Salle College Bogotá, con dominio básico  en Francés e  inglés. Con experiencia profesional en Docencia Universitaria, asesorías Gastronómicas, Especialista en Gastronomía Peruana, con habilidades comunicativas, de liderazgo y proactividad que le permiten ser un profesional integral capaz de asumir retos y llevar sus actividades  laborales con buen desempeño y logro de metas corporativas. Cuenta con carisma y carácter para liderar equipos de trabajo.


Experiencia Laboral:

Chef Gyros Co. Manizales 
12/01/2016-Actualidad

Docente de Gastronomía:
Universidad Autónoma de Manizales
13/08/2015 – 29/05/2015

Docente para las asignaturas Fruver y Condimentos, Cocina Asiática y Cocina de Volumen. 
Creación y ejecución del currículo  para materias asignadas.
Asesorías, seguimiento y evaluación de desempeño de los estudiantes en las áreas dictadas, llevar al estudiante a lograr sus objetivos con el fin de conocer las diferentes aristas de las materias y con la meta de que sean críticos, autónomos, y sobre todo con un alto nivel humano.











Asesor Gastronómico 
Supermercados Mercaldas 
1/12/2012 – 28/03/2013

Asesoría en panadería 
Creación y desarrollo de portafolio de productos de Panadería y línea saludable 
Depuración productos no rentables por costos, requisición y tiempo de preparación
Estandarización de productos 
Creación, producción y comercialización de nuevos productos para la marca. 
Capacitación de personal de producción en desarrollo de nuevos productos.
Inventarios y despachos. 
 
Chef de Partida
Restaurante Las Cuatro Palmeras  Lima-Perú
16/02/2011 – 31/03/2011

En cargado de la sección de cocina fría 
Creación de entradas, postres,  Guarniciones, y producción de alimentos. 
 


Estudios realizados: 
2015
Tecnólogo en Gastronomía y Gestión de Restaurantes
Fundación Tecnológica Liderazgo Internacional LCI-La Salle College-Bogotá
Trabajo de Grado.
De Dos Mundos Gastronómicos.Mi Familia

2010:
Técnico en Gastronomía y Servicio de Restaurante
Gastronomy and Restaurant Services 
Escuela Internacional de Diseño La Salle College
Bogotá.

Trabajo de Grado:
Investigación Lo Mejor de dos Mundos Gastronómicos:
Mi Familia. 
Investigación por medio de tradición oral, entre la mezcla de dos mundos  
Alemania -Riosucio Caldas,  a través de la cultura, costumbres y gastronomía 



2015:
Diplomado del Paradigma a lo Genial
Universidad Autónoma de Manizales
Manizales.

Diplomado Fundamentos Didácticos  para el Currículo Basado en Problemas 
Universidad Autónoma de Manizales
Manizales.

2011:
Diploma Profesional en Cocina Peruana
Le Cordon Bleu
Lima-Perú.

2006:
Bachiller Académico
Aspaen Gimnasio Horizontes
Manizales-Colombia    
 
Idiomas
Español: Natal 
Ingles: Básico 
Francés: Delf A2        
Otros estudios: 
	
Creativo en Campus Colombias
Inspirador en Gastronomía Ferran Adría, Organizado por la  Universidad  Pontifica Bolivariana  en la Cámara de comercio de Bogotá. 
Bogotá, 15 al 17 de Abril de 2013

III Foro de Gastronomía Producto Turístico Colombiano 
Medellín, 14 y 15 de Junio de 2012.

Requisitos Sanitarios, Manipulación y aspectos nutricionales de pollo y Huevo
Fenavi
Manizales, 14 de Mayo de 2012.

Primer Encuentro Internacional de Escuelas de Gastronomía
Fundación LCI 
Bogotá, Corferias  5,6 y 7 de Octubre de 2011

II Encuentro Latinoamericano de Turismo Gastronómico
Manizales 22,23 y 24 de Septiembre de 2010


REFERENCIAS LABORALES:



[image: http://recetas-de-cocinagratis.com/wp-content/uploads/2012/08/cursos-de-cocina-italiana-2.png]
Enrique  Arango 
 Asesor Gastronómico
Teléfono 311-3008562   
E-mail: arangoenrique@hotmail.com
Manizales


Cielo Esperanza Aristizabal
Supermercados Mercaldas 
Gerente
Teléfono:(6) 8879020   
E-mail: mercaldas@une.net.co
Manizales 
                                   


REFERENCIAS PERSONALES:



Bernardo Gómez Cortázar
Empresario-Asesor Gastronómico 
Teléfono: 300-2023741
E-mail: Bernardogomezc@gmail.com
Bogotá
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