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DIAZ CARDENAS

Estudiante Gastronomia
y Gestion de Restaurantes

PORTAFOLIO EDUCACION

Apasionado por la Gastronomia,
Panaderia, Pasteleria, Barismo vy
la Administracion de restaurants.
Estudiante motivado, , .,
responsable y organizado, capaz Gastronomia y Gestion de
de materializar ideas funcionales, ENENEIIES
innovadoras y técnicas que Desde Enero 2016
permitan el aprovechamientoy
la utilizacion de diversos
alimentos. Domino diferentes
técnicas, herramientasy

Ensalada de endivias a la
parrilla con flores de
caléndula

| sl e et procesos vinculados al disefio,

b acompafiada de frituras de ., . ., H H
A o planeacion e implementacion Bachillerato Académico
vegano gastronomica. Enero 2001 — Diciembre 2015

Fecha de nacimiento

ey 23/01/1998
salados o ./
Direccion
Calle 55 No. 71B - 21 Curso Virtual “The Politics and
Bogota D.C. Diplomacy of Cooking and
Panes a la mesa Teléfono HOSpItaI lty )
(+57 1) 2636059 — Enero 2017 — Abril 2017

320 2958963

IDIOMAS Sl HABILIDADES

yeyodc@Gmail.com

Instagram Comunicacién
@elchechodiaz98 Técnicas de Cocina Basica
Creatividad e Innovacion

Espafiol (Nativo)
Inglés (B2)

Francés (A1)

Cocina Colombiana

“Una receta no tiene alma. Es el cocinero , ,
A Panaderia y Pasteleria
quien debe darle el alma a la receta”

Barismoy Café

Thomas Keller



