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	PROFIL
Jeune homme artistique et polyvalent, expérimenté en création de contenus audiovisuels.
OBJECTIF PROFESSIONNEL

Désire utiliser son expérience et ses acquis professionnels afin de réaliser, optimiser et promouvoir des contenus audiovisuels originaux de communication pour les médias sociaux, pour le web et tout autre support.
FORMATION PERTINENTE

Attestation d’études collégiales (A.E.C.) / Technique et pratique vidéo / Conservatoire Lassalle / 2013.
Attestation d’études collégiales (A.E.C.)/ Montage vidéo / Collège Inter-Dec / En cours*

Attestation de spécialisation professionnelle / Lancement d’entreprise / Émica/ Décembre 2012.
EXPÉRIENCE PROFESSIONNELLE PERTINENTE
Vidéaste /MindBlitz Média  /2014 à aujourd’hui   
Vidéaste à mon compte /Vidéoxam  /2013 à aujourd’hui   
ACQUIS PROFESSIONNELS PERTINENTS

Montage vidéo

Maitrise des logiciels Avid, Final Cut Pro, Adobe Première, After Effects et Photoshop.
Montage de scènes et de bandes-annonces.

Gestion de l’audio et de l’image en postproduction.

Réaliser des reportages et des fictions vidéo à travers la recherche, le tournage et le montage.
          Production et réalisation vidéo

Concevoir et produire des documents vidéo
Structurer une production vidéo par l’emploi de synopsis

Maitrise des techniques d’éclairage, de la prise de son, du cadrage et du maniement de la caméra.
          Réalisation
Réalisation de capsules vidéos pour Caffitaly Canada lors de leurs évènements dans les festivals d’été. Tournage et montage d’une capsule emploie pour l’équipe Spectra (Montréal  en lumière). 
Tournage et montage d’évènement pour Marriott aéroport de Montréal.
Tournage et montage d’un évènement pour la fondation ressource jeunesse. 

Gestion des réseaux sociaux
Création de bannières et de visuels à l’aide de Photoshop.
Rédaction et publication de contenus créatifs.

Animation de communauté web.
AUTRES FORMATIONS
Diplôme de cuisine professionnelle / Institut du tourisme et de l’hôtellerie du Québec /2008.
Diplôme d’études secondaire /École secondaire St-Maxime/2006.
AUTRES EXPÉRIENCES PROFESSIONNELLE 
Cuisinier/Hôtel Marriott /Montréal / 2009 à 2014.
Responsable cuisine de production/Équipe Spectra /Montréal/ Franco et Jazz 2013 et MEL 2014 et 2015.
Chef d’équipe /Les rôtisseries St-Hubert /Montréal /2005 à 2010.

LANGUES

Français parlé et écrit /Anglais parlé et écrit
	Créatif,
réfléchie, qualité de leadership, alerte.
Très bonne connaissance des réseaux sociaux et du web.
Possède du tact et de la diplomatie.
Aime le travail d’équipe sur une base de coopération
Grande maitrise de l’outil multimédia
Possède un très bon esprit de synthèse.

 Flexible,
Persévérant, capable de travailler sous pression.
Capacité de planifier et d’organiser
Accepte facilement les responsabilités.
Esprit ouvert et possède de l’audace.



